
ZONA DI PRODUZIONE 

Le vigne sono situate nel cuore del Mandrolisai, più precisamente nel 

Comune di Atzara, versante ovest della catena montuosa del Gennargentu. 

S’ Areu Rosato Mandrolisai è il nuovo vino della cantina, nasce dalle uve del 

vigneto più giovane dell’ Azienda, sito in località Gudetti, una zona nel territorio 

di Atzara molto vocata per la produzione di uve di qualità, situata ad un’ 

altezza di 550 mt s.l.m. 

TIPOLOGIA DI TERRENO 

Terreno derivante da disfacimento granitico, a medio impasto tendente 

al sabbioso. 

VITIGNO 

Mandrolisai D.O.C. : è una doc territoriale composta dai seguenti vitigni: Bovale sardo non meno 

del 35%; - Cannonau dal 20% al 35%; - Monica dal 20% al 35%. Possono concorrere alla produzione di detti 

vini anche le uve degli altri vitigni idonei alla coltivazione per la regione Sardegna, iscritti nel registro 

nazionale delle varietà di vite per uve da vino approvato con D.M. 7 maggio 2004 e successivi 

aggiornamenti, presenti nei vigneti fino ad un massimo del 10%. 

 

SISTEMA D’ALLEVAMENTO 

Viti allevate a cordone speronato bilaterale, quattro speroni a ceppo. 

DENSITÀ DIMPIANTO 

5500 ceppi a ettaro   

RESA PER ETTARO 

70/85 quintali per ettaro.  

 

TECNICA DI PRODUZIONE 

Uve vendemmiate nella prima decade di settembre. 

Da disciplinare, così come per la vinificazione in rosso, anche per la tipologia rosato, le tre uve 

devono essere vendemmiate e vinificate insieme. Per mantenere freschezza e vivacità di colore, le uve 

vengono diraspa-pigiate e immediatamente sgrondate, in modo da separare il mosto liquido dalle vinacce 

fresce. 

Il mosto poi viene tenuto a temperatura costante non superiore ai 16°C per tutta la fermentazione, 

che dura dai 15 ai 20 giorni. 

Finita la fermentazioneil vino viene sfreddato ulteriormente (5/6 gradi C°) per 48 ore e si effettua 

un travaso per separare il mosto dalle fecce più grosse. Il vino continua la sua maturazione in acciaio sino 

all’ imbottigliamento. 

 CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

È un vino dal colore rosa cerasuolo, molto vivace e vivo. All’ olfatto è fresco con piacevoli note di 

frutta fresca e fiori (pera, frutto tropicale, rosa), al palato è fresco, persistente ed equilibrato . Di pronta 

beva. 

ABBINAMENTI 



Ideale per piacevoli aperitivi in compagnia, ma ottimo con una pizza ai frutti di mare o con il 

sushiRACCOLTA DIFFERENZIATA* 

Bottiglia Vetro GL 71 

Tappo Sughero FOR 51 

Capsula Pvc C/LDPE 90 

 


